OFFREZ D’AUTHENTIQUES PRODUITS
DE TERROIR ET DE QUALITE !

Fabricant et sélectionnewte produits gastronomiques depuis plus de 50 ans, D
G , entreprise familiale, est aujourdehui une référence incontournable de la gastro-
nomie francaise.
Ceest a Gimont, au cceur du Gers, que nous fabriquons foie gras, terrines et spécialités du
terroir dans le respect des plus pures traditions culinaires.

UN SERVICE PERSONNALISE

€Les colis de ce catalogue sont rabt#s : devis et proposition visuelle par mail ou courrier
sous 48H.

Nous pouvons vous proposer une large gamme deemballages, deaccessoires, mais aussi
des produits de votre région, des produits issus du commerce Equitable @s drti
Demandez-nous !

€lInsertion deun message personnel dans vos @ig(partir de 50 unités).

€Colis de démonstration a la carte envoyé sur demande : ce colis veusgaiatoute
commande de 50 pieces.

NOS FOIES GRAS 19 FOIS MEDAILLES EN 13 ANS
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Foie gras de canard entier Foie gras de canard entier Foie gras de canard
en semi-conserve, en semi-conserve, entier en conserve
DLC supérieure a 3 mois cuisson au torchon

INDICATION GEOGRAPHIQUE QUALIFICATION
PRrROTEGEE ExcEeLLENCE GERS
Les Ducs de Gascogne pour tous les produits
defendent [origine I'Oie Fer’rsnsile‘lrseddeu Gers
et la qualité des produits Label Rouge
issus du canard ge.

a foie gras de Gascogne.
Ce logo vous garantit que
nos foies gras et conbts
sont issus de canards
nourris au maris, élevés,
gavés et cuisinés en
Gascogne.

Notre entreprise répond
aux quatre engagements
Excellence Gers : Qualité,
Tragabilité des produits,
Respect de I'Environnement
et Accueil sur site.














































